
ОБҐРУНТУВАННЯ ТЕХНІЧНИХ ТА ЯКІСНИХ ХАРАКТЕРИСТИК ПРЕДМЕТА 

ЗАКУПІВЛІ, РОЗМІРУ БЮДЖЕТНОГО ПРИЗНАЧЕННЯ, ОЧІКУВАНОЇ ВАРТОСТІ 

ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ (ВІДПОВІДНО ДО ПУНКТУ 4 1 ПОСТАНОВИ КМУ ВІД 

11.10.2016 № 710 «ПРО ЕФЕКТИВНЕ ВИКОРИСТАННЯ ДЕРЖАВНИХ КОШТІВ» (ЗІ 

ЗМІНАМИ))

Комунальний заклад освіти «Криворізька спеціальна школа «Перлина» 
t Дніпропетровської обласної ради»,

вул. Староінгулецька, буд. 22, м. Кривий Ріг, Дніпропетровська обл.,50102;
код за ЄДРПОУ 26137819. Категорія замовника:

підприємства, установи, організації, зазначені у пункті 3 частини першої статті 2 Закону 
України «Про публічні закупівлі».

1 Назва 
предмета 
закупівлі

Кейтерингові послуги з організації харчування учнів Комунального закладу 
освіти «Криворізька спеціальна школа «Перлина» Дніпропетровської обласної 
ради», ДК 021:2015: 55520000-1 Кейтерингові послуги

2 Ідентпфіка 
тор 
закупівлі

UA-2023-09-22-012418-a

3 Процедура 
закупівлі:

Відкриті торги (з особливостями)

4 . Очікувана 
вартість 
предмета 
закупівлі

966420,00грн без ПДВ

5 Розмір 
бюджетног

Розмір бюджетного призначення визначено за КПКВК 0611022 «Надання загальної 
середньої освіти спеціальними закладами загальної середньої освіти для дітей які



0 
призначен 
ня

потребують корекції фізичного та/або розумового розвитку» в межах до бюджетного 
запиту на 2023 рік. по КЕКВ 2230

6 Обгрунтува 
пня 
технічних 
та якісних 
характерне 
тик 
предмета 
закупівлі

Харчування здобувачів освіти повинно повністю відповідати фізіологічній 
потребі дитячого організму у поживних речовинах та енергії відповідно до 
статево-вікових особливостей, а також вимогам санітарного законодавства та 
нормам харчування, встановленим Постановою КМУ «Про затвердження норм 
та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах 
оздоровлення та відпочинку» від 24 березня 2021 р. № 305. Організація 
харчування у закладах освіти та закладах оздоровлення та відпочинку 
здійснюється з дотриманням норм харчування, вимог санітарного 
законодавства та законодавства про безпечність та окремі показники якості 
харчових продуктів. Приготування готових страв здійснюється з дотриманням 
процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та 
контролю у критичних точках (НАССР)

Загальний обсяг послуг - 9975порцій. Орієнтовна кількість учнів на 
харчування щоденно - 21 дитина пансіон, п’ятиразове харчування (сніданок, II 
сніданок, обід, підвечірок, вечеря), 26 дітей змішане навчання трьох разове 
харчування (11 сніданок, обід, підвечірок). Кількість учнів на харчування 
узгоджується Замовником кожного дня і може змінюватись відповідно до 
фактичного відвідування.

Учасник має врахувати та суворо дотримуватися графіку харчування учнів 
закладу. Режим (кратність) харчування в закладі - п’ятиразове(пансіон 
сніданок, II сніданок, обід, підвечірок, вечеря), трьох разове (II сніданок, обід, 
підвечірок). Харчування в закладі освіти здійснюється тільки в робочі дні

№ з/п
Найменування

Очікувана 
кількість 
закупівлі 
порцій

1.
Харчування учнів п’ятиразове 
(пансіон сніданок, II сніданок, 
обід, підвечірок, вечеря):

Діти Вікова група (від 4 до 6(7)років) дошкільне 
відділення
сніданок

56

2 сніданок
50

обід
50

підвечірок
50

вечеря
~5(Т

Діти Вікова група (років) від 6 до 11 (1-4 класи)

сніданок

2 сніданок

455

455

обід
455



підвечірок
455

вечеря
455

Діти Вікова група (років) від 11 до 14 (5-7 класи)

сніданок 295

2 сніданок
295

обід
295

підвечірок
295

вечеря
295

Діти Вікова група (років) від 14-18 (8-10 класи)

сніданок 340

2 сніданок 340

обід 340

підвечірок 340

вечеря 340

2. Харчування учнів трьох разове 
(11 сніданок, обід, підвечірок):

Діти Вікова група (від 4 до 6(7)років) дошкільне 
відділення
2 сніданок

105

обід
105

підвечірок
105

Діти Вікова група (років) від 6 до 11 (1-4класи)

2 сніданок 720

обід 720

підвечірок 720

Діти Вікова група (років) від 11 до 14 (5-7 класи)

2 сніданок 300

обід 300



підвечірок 300

Діти Вікова група (років) від 14 -18 (8-10 класи)

2 сніданок 300

обід 300

підвечірок 300

Разом: 9975


